Antipasti

Sashimi di tonno in purezza con insalatina croccante di puntarelle e salsa al
miso

Carciofo ripieno di Castelmagno, dorato alle nocciole su vellutata di tartufo
nero

Culatello con burrata di bufala e grissini di sfoglia

Maccheroni al torchio cacio e pepe con dadolata di tonno crudo

Tortelli ripieni con brasato di manzo su fonduta di roquefort e coulis di
mirtillo

Risotto all’astice leggermente piccante con arancia candita

Tagliolino “30 tuorli” con ragu di capriolo al coltello e scaloppa di foie grass
scottato

Secondi

Guancetta di maialino brasata con pure alle castagne e riduzione di vino
rosso

Piovra al vapore con asparagi in due consistenze, crumble di agrumi e
polvere di cappero

Filetto di manzo alla Rossini, con carote baby ripassate nel burro e
rosmarino

Coperto

20.00

18.00

15.00

15.00

18.00
30.00

25,00

18.00

27.00

35.00

3.00



Per la tutela della Vostra salute tutti i prodotti ittici crudi vengono abbattuti ad una temperatura di -20° per almeno 24 ore
*Eventuali allergie e intolleranze siete pregati di comunicarlo allo staff.



